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AOC Lussac Saint-Émilion

波尔�
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Château Mayne Blanc
Cuvée Tradition
�勃朗�庄传统��
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平�树龄 30 年
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��度�14.5%

品�札记

�勃朗�庄位于波尔�右岸�代代传�

的家�企业��独�品质⼴受赞誉��

获“世界�佳���”��勃朗�庄不仅拥
�优越�理位置和�⾜阳光�同时还�

求传统酿�⼯��使⽤树龄⻓�350年
Morat�⽊桶陈酿�酿�出��细腻��
⼈陶�的���

酿�师�

帕斯卡·何诺
(Pascal Henot)

�国�评家�⻢�·⽵克斯 
(Matthew Jukes)

2012年
波尔����产区���⼤

赛“⾦奖”
80% 梅洛
15% 品�珠
5% ⾚�珠

“这��的果�已经完�成熟�它开
�放�并变得�厚�顺��单宁已

经完��软了下来并融进了⽔果的

�⽓中�余味中的张⼒并不来⾃于

单宁⽽来⾃于它的�度�这给予了

余������”


